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Lukas — Beerenauslese
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& 93,5 Punkte und Gold AWC Vienna

\
!

Jahrgang: 2018
Rebsorten: Chardonnay, Samling 88 IFME
Qualitatsstufe: Pradikatswein, suf} [RAL
Gesamtalkohol: 10,5 % h}! R E;’l
Saure: 6,3 9/l IHAAS
Restzucker: 137,9 g/l H ¥ ‘\T‘s
Ausbau: Stahltank G
Inhalt: 0,375
Verschlussart: Naturkork
Trinktemperatur: 10-12°C
Trinkreife: Jetzt bis 2035

bei optimaler Lagerung
Speisenbegleitung: Leber, cremige und warme

Desserts, Schokolade, Schimmel- und Weichkase

Beschreibung

Intensives Goldgelb mit zarter Randaufhellung und Silberreflexen.

Eine wahre Fruchtbombe in der Nase, feine Exotik, zarte Wurze, "Eiszuckerl",
Traubenzucker, Ananas, Weingartenpfirsich.

Am Gaumen saftige Tropenfrucht, dichte Textur, viel Extraktsif3e, ein hauch
Karamell, knackige Mineralik, feine Wirze, angenehm cremig, wunderbar
integrierte frische Saure, elegant und herrlich komplex mit viel Potential!
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